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:Elle estdevenue¦ notre¦ Californie<

vientsv ressourcer,serelancer,exister
Non sèulcmeïlHamode,fait, lesparfuma
maisaussiles tablesen plein affolement
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c est maintenantacquis,le passage
parla Provence certifie votre réac-
tivité et solidifie votre pertinence:

Jacquemus,Souleiado,Chanelsur le
toit dela Cité RadieuseduCorbusier
àMarseille, la parfumeriede luxe à
Grasse, laVilla Noailles àHyères,les
festivals G¶$L[�HQ�3URYHQFH� laVilla

Carmignac à Porquerollesou encoreles fondationsMaeght et
Venet, le Mucem, la ville G¶$UOHVFRPPH nouveaucentreculturel
européen...Et bienentendu,les tablesviennentcaracolerdepar-
tout, histoirede mieux colorer les séjours provençaux.
Aux portesdelaProvence,Monte-Carlo entreen résonanceavec
la Provence, en modifie le son, le rendantkitsch et non moins
irrésistible lorsquele désirse portesur ce qui O¶H[FqGH�Le Café
de Paris estattenduau coin duvirage avecrénovationtotaleet
une nouvelle table, le Blue Bay, avecle chefdeux étoiles Marcel
Ravin et seshuit couverts autourG¶XQH cuisine méditerranéeo-
caribéennes.
¬ Saint-Tropez,les omniprésentsserontbienlà cet été,à O¶LPDJH
de Paris Society (avecGigi Ramatuelle etMaison Revka) et tou-
jours, enconstantdédoublement, Jean-François Piège(présent
également à la Bastide deGordes) prend les rênesdurestaurant
Jardin Tropezina sur la célèbre plageprivée desAirelles à Pam-
pelonne, relooké par Christophe Tollemer et Florence Courbit.
Departout, O¶DPELWLRQ V¶DFWLYH�multipliantsuites etvillas privées
comme auChâteau deLa Messardière. Présentégalement: Cé-
dric Grolet confectionnerapourles Airelles viennoiseries, pains,
pâtisseries et ses« créations signature» ainsiquedesnouvelles
inventions exclusivesprésentées dansla toutenouvelle boutique
Airelles x Cédric Grolet,nichée aucœur deSaint-Tropez. Pendant
ce temps, O¶K{WHO La Poncheannoncesonnouveau spaLa Mer...

Tourisme régénératif
Autresnouvelles du printemps, O¶RXYHUWXUH desBains Gardians
en Camargue parle groupehôtelierparisien Atmosphère, avec 67

chambres, 4hectares,un restaurant,deuxpiscines, desécuries,
des arènes, le tout àO¶RPEUH de cocktails « délicieux et dange-

Ci-dessus,
le Châteaude
LaMessardière,
AirellesSaint-Tropez.

Ci-contre,de
gaucheà droite,
laterrasse deMaison
Revka, àSaint-Tropez

LeMucemà Marseille.

Pagesprécédentes,
vue surlesvallonsdes
Baux-de-Provence.
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reux ».¬ Lauris, dans le Luberon, Le Domaine deFontenille fait
O¶DFWXDOLWp avecO¶pWRLOH obtenuepar lanouvelle table du chefGuil-
laume Goupil, Le ChampdesLunes,aveccetteannéepossibilité
dedîner aucœur dela roseraie du domaine.
Non loin delà, Les DomainesdeChabran distillent danslesAlpilles
(Maussane,Paradou...)desmaisonsetvillas inspiréesdutourisme
«régénératif » avecun tout nouveau chefpourO¶HQVHPEOH des
maisons,Quentin Laidet,30ans.Lilianaet Alain Meylan, le couple
G¶DUFKLWHFWHVderrière la collection, viennent G¶LQDXJXUHU deux
nouvellesmaisons : Mas deCastillone et MasRespelido.

Degaucheà droite
et dehaut enbas,
lerestaurant
LeChampdesLunes,
auDomaine de
Fontenille àLauris.

LespaLa Mer de
O¶K{WHO LaPonche,
àSaint-Tropez.

LesBainsGardians,
enCamargue.
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Du côté G¶$L[� le Relais & ChâteauxLeChâteaudela Gaude pour-
suit ses aventuresavecle chef Matthieu Dupuis-Baumal, inau-
gure un spaValmont et exposeune nouvelle œuvreG¶DUW dans
les jardins: une version desfameusesLignesindéterminées de
Bernar Venet.

Deux perles
Au-delà de la furia gastronomique, il faut souvent aller cher-
cher, endeuxièmerideau, lesbelles« petites» adressesàO¶LPDJH
du Criquet, à Arles. Dans le foisonnement destables souvent
en touche à touche, cellede Charlotteet Aurélie Gerinest un
exemple de modestiesavoureuse.Reprenant O¶DIIDLUH de leurs
parents, ellesont pris un camaradeG¶pFROHhôtelière encuisine,
André Colamarino.Dans uncadrede pierresapparentes,simple
et délié, letrio déroule unecuisine amoureuse du terroiret des
produits :bourride, aïoli, agneauendouble cuisson,exquisetarte
au citron. Notre coupde cœur.
¬une heuredelà, à Bonnieux,JulienAllano (ex-Clair dela Plume,

à Grignan) vient G¶RXYULU son nouveau restaurant (Ju- Maison
de Cuisine) et délivre déjàune cuisine très personnelle de forte
expression.Depuissacuisineouverte,il « envoie»desplatstrous-
sés àla diable stylefilet de truite ikejime maturéeau sel, avecune
compressiondechampignonsetémulsionG¶KHUEHVfraîches.Neuf
tableset quatre personnesaucomptoir, la table du chef.

De gaucheàdroite
etde hautenbas,
la villa Respelidodes
domainesdeChabran,
danslesAlpilles.

Lecentreculturel
LUMA Arles.

LerestaurantLe
Criquet, à Arles.

Une sculpture
deBernarVenet, au
Châteaudela Gaude,
à Aix-en-Provence.
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