Le restaurant du Chateau de Ia Gaude, une étoile a
découvrir
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Le Chateau de la Gaude a Aix a regu une étoile Michelin grace au travail de son chef Matthieu Dupuis Baumal
au sein de son restaurant Le Art, ouvert il y a seulement un an.

Dans les assiettes du restaurant Le Art, le meilleur des produits du terroir est a I'honneur : les asperges de
Mallemort, les anguilles de Camargue, les escargots de Pertuis, I'huile d'olive de Xavier Alazard aux Baux-de-
Provence ou encore, les poissons de Mediterranée. Le produit se retrouve au centre de la création du chef
Matthieu Dupuis Baumal. Ainsi, le canard mature et croustillant est decoupe en salle, 'escargot est surmonte
d'un souffle d'all noir.. et d'ici quelques jours, un bistrot nomme La Source va venir completer l'offre
gastronomique des lieux.

« Lorsque J'ai acquis le Chateau de la Gaude 1l y a trois ans, mon souhait le plus cher a ete de faire revivre ce
domaine et de lur rendre son elegance », explique Didier Blaise, le nouveau proprietaire. « Une indeniable
elegance aujourd'hui qui passe, non seulement par la qualite de sa rénovation, puisque c'est l'architecte aixois
Olivier Fremont qui a eu carte blanche et qui signe ici I'une de ses plus belles creations, mais aussi par une
restauration exceptionnelle avec un chef talentueux et visionnaire. Je suis tres fier de toute l'equipe, qui
chaque jour a cru encore un peu plus en ce projet magnifigue. »

Le chateau

Situe a quelques pieds de vigne d'Aix en Provence, le Chateau de la Gaude*++++ est niche dans un ecrin de

verdure. Cette bastide du 17¢ siecle se veut un lieu de gastronomie, d'art, de vin et de vie. Apres plus de deux
ans de travaux, ce site a ouvert ses portes |'ete dernier, avec 14 chambres et suites design. Les jardins a la
frangaise qui entourent les lieux plantent le decor. Le domaine s'epanouit sur 25 hectares de terrain, dont 17
de vignes. Classeé AOP « coteaux d'Aix en Provence », toutes les parcelles sont en culture biologique et les vins
du domaine sont en vente au caveau. Une adresse gui merite le detour.

Pour la Saint-Valentin, Le Art propose dentelles de Saint-Jacques crues, agrumes, main de Buddha et caviar oscietre / fleur
d'endive a la truffe / turbot de ligne confit, origami de poireaux et sauce champagne yuzu / piéce de veau de Corréze rétie / litchi,
pamplemousse et bonbons arlequin / dessert passion/chocolat. 170 €/personne.

Hatel chateau de la Gaude, 3913 route des Pinchinats, Aix. Tél. : 04 84 930 930.
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