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< LE THON COMME A TOKYO »
PARTIE 2

Atelier a.tc.fu.nf et diner
au restaurant Le K

LE JEUDI 20 MARS 2025
A partir de 19h30

Tarif de 240¢ all inclusive
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CIHATTAL DE LA GALUIE

o Chateau de la Gaude



FRestaurant Kaiseki / Chiteau de la
Gaude

3959 route des Pinchunats

13100 Aix-en-Provence

TELEPHONE
04 84 93 09 30
ADRESSE MAIL

reservation(@chateaudelagande.co
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Une soirée immersive au coeur de |'art culinaire japonais. Plongez
dans 'univers fascinant de la découpe du thon ikejime. Un rendez-
vous entre tradition et innovation, pour une soirée d'exception qui
promet d'étre aussi mémorable que la premiére.

Laissez-vous transporter au cceur d'un marché japonais traditionmnel,
ot le son des lames affiitées et I'émerveillement du publc rythment
un spectacle culinaire unigue.

Le chef exécutif Matthien Dupuis Baumal, accompagné du chef
Hazunari Moda vous guidera & travers une démonstration immersive
de cette technique ancestrale japonaise, garantissant une fraicheur
et une texture incomparables. Une expérience rare, oll vous pourrez
ocbserver de prés cet art culinaire d'exception.

An fil de 1a soirée, savourez de nombreuses créations exclusives
autour du thon, sublimées par des accords prestigieux avec le caviar
de la Maison Sturia, vous aurez également 'occasion de déguster du
Saké Walkazé, du Saloura Bliss, notre Champagne Trésor de la Gaude
et une sélection de softs.

Pour prolonger l'expérience, un diner en trois temps au Kaiseli
viendra compléter ce voyage gastronomigque, rendant hommage au
savolr-faire japonais et & l'excellence des produits travaillés.

Ne manquez pas cette seconde édition, une immersion unique entre

tradition et innovation, pour une scirée d'exception qui promet d'étre
aussl mémorable que la premiére.

ACCUEIL

Langues parlées : Francais
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Jeud: 20 mars 2025 a 15h30.
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TARIFS

Plein tarif : 240 € (All inclusive).
Modes de paiement :

Carte bancaire/crédit

Espéces

Paiement en ligne

Apple Pay



