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Gastronomie

» [Vidéo + diaporama) Trophée Haeberlin : le goiit de la transmission

Pour sa sixizme édition, le concours organisé par la famille Haeberlin a investi ce mardila Filature de Mulhouse. A caré des stars

composant le jury, plus de 250 collégiens étaient associés 3 'événement, pour découvrir des métiers & revaloriser.
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on

02/02 L'équipe du restaurant La Gaude composée de Mathieu Derible (cuisinier) , Elise Chanclou (maitre d'héatel au service) et
de Victor Poulouin (sommelier) a remporté le Trophée Haeberlin 2021. Photo L'Alsace/Samuel COULON



Le concours culinaire tient du spectacle autant que de la consécration. Il avait
d’ailleurs lieu, ce mardi, sur une des scénes de la Filature, haut lieu de culture qui
s’ouvrait pour la premiére fois a un tel événement. Le public était présent,

nombreux et endurant, au fil de ces quelque huit heures.

Dans le jury, des stars de la gastronomie : Anne-Sophie Pic (huit étoiles au total, lire
nos éditions de samedi) , Mauro Colagreco (trois étoiles au Mirazur, a Menton),
Nicolas Sale (chet des restaurants du Ritz jusqu’en mars dernier), Marc Almert
(meilleur sommelier du monde 2019), Serge Dubs (meilleur sommelier du monde

1989, a I'Auberge de I'Ill depuis 1972)...

Derriere les vedettes de la cuisine

Pour cause de Covid-19, deux équipes seulement étaient en lice (lire ’encadré) :

celle du Chateau de la Gaude, a Aix-en-Provence, et celle de La Pyramide, a Vienne.
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