La ferme des Belles Robes

Depuis 2 ans, JA Gastronomie a entamé un travail sur
'approvisionnement en beeuf francais : un muscle de petite taille,
tendre, persillé et golte. Le consommateur actuel se souci de plus
en plus de l'origine des aliments qu'il consomme. On parle de bio,
de local et de durable.

Une race s'est rapidement distinguée par sa viande régulierement
tendre, persillé et rouge : la Race Jersiaise. JA Gastronomie a
decidé d’investir dans un élevage afin de maitriser les conditions
de production sur I'ensemble de la vie de I'animal. Est née, La
Ferme des Belles Robes, producteur de boeufs Jersiais.

La Jersiaise est issue de Ille de Jersey, ile anglo-normande
situee dans la Manche. Dorénavant, le bassin de production de
la Jersiaise en France est le déepartement du Maine et Loire, |
existe actuellement plus de 13 000 vaches laitieres Jersiaises sur
la méetropole. Cette race connait une croissance exponentielle car
c'estcelle quiproduitle laitle plus qualitatif avec un taux de matiere
orasse le plus important toute race confondue.Une alimentation
entierement produite surl'exploitation, unevalorisation des prairies
naturelles, un environnement sain et paisible afin de garantir le
bien-étre animal, voici le schema de vie des boeufs Jersiais de |a
Ferme des Belles Robes.



