Au restaurant Le K, les plats sont pensés pour étre partages :
ils arrivent a table progressivement,
créant un rythme convivial et gourmand.

FORMULE LUNCH UMAMI
49€

Formule Entrée - Plat - Dessert
A (re)découvrir tous les midis
Hors jours fériés - Boissons non incluses

Prix nets en euros; service compris
Liste des allergenes sur demande




SNACKING

EDAMAME

Salés
Epices

TEMPURA

Crevettes, sauce ponzu
Fleurs de courgettes, sauce fromage blanc-shiso-yuzu
Crevettes et legumes, sauce ponzu

GYOZAS - 5 PIECES
Poulet

Crevettes

Legumes

BUNS A LA PIECE

Joue de beeuf confite au miso, sauce barbecue-gingembre, kimchi
Crevette, mayonnaise €picée, shiso, pickles oignons rouges

BROCHETTES - 2 PIECES

Brochettes boeuf-fromage
Poitrine de cochon cuisson 24h, laquage barbecue Coréen

POULET KARAAGE

Haut-de-cuisses marinés puis frits

Prix nets en euros ; service compris

8¢€
10€

19€
17 €
20€

13 €
16 €
12€

10€
9¢€

16 €
14€

22¢€



LES ENTREES

TATAKI DE BOEUF
Sauce vierge thai, mangue-passion 24 €
CEVICHE Poisson selon arrivages
Sauce yuzu-kosho-coco, framboises acidulées, pickles 24 €
AUBERGINE MISO
Caviar d’'aubergine grillée, mayonnaise a l'ail noir, croustillant sésame 19€

Prix nets en euros ; service compris



LES SUSHIS

MAKIS - 8 PIECES

Végétariens 10€
Thon rouge épicé le €
Saumon, fromage frais et condiment mangue le €

CALIFORNIA ROLLS - 8 PIECES

Saumon tobiko - avocat 22¢€
Homard - avocat 49 €
Kobe - avocat 50 €
Thon 35¢

NIGIRIS - 2 PIECES

Saumon - Daurade - Loup 9€
Oeufs de saumon 12€
Thon rouge 12€
Thon gras 17 €
Wagyu 19€
Kobe 26 €

ASSORTIMENTS DE SUSHIS

Selon arrivages du jour : sélection de nigiris, sashimis, makis et californias

20 pieces 60 €
40 pieces 120 €
60 pieces 180 €

ASSORTIMENTS DE SASHIMIS

Poissons selon arrivages du jour

20 pieéces 80 €
40 pieces 160 €
60 pieces 240 €

Prix nets en euros ; service compris



CAVIAR DE LA MAISON CASPARIAN

CAVIAR
50g
125g

DUNKAN -1 PIECE

Sushi thon rouge - caviar

NIGIRI - 2 PIECES

Kobe - Caviar

THON CAVIAR

Creme d’avocat, thon rouge et caviar (15g)

B a4
CASPARIAN

150 €
340 €

45€

85€

50 €

Cette maison familiale spécialisée exclusivement dans le caviar
sélectionne des ceufs d'esturgeon d'une qualité exceptionnelle,
reconnus pour leurs texture et saveur délicates.

Chaque boite est le fruit d'un savoir-faire artisanal et d’une
exigence constante de qualité, offrant aux amateurs comme aux
connaisseurs une expéerience gustative unique.

Prix nets en euros ; service compris



LES VIANDES

RAMEN ‘COMME UNE SALADE’ 29 €
Volaille grillée, soba de sarazin, oeuf tamago, kimchi

BURGER DE WAGYU 41€

Frites de patates douces

BAVETTE DE BLACK ANGUS MARINEE 38 €

Aubergine miso, caviar d’aubergine grillée, jus de viande yakiniku

LES POISSONS

LE SHIRASHI 37¢€

Poisson du moment, riz et avocat

POISSON DU MOMENT 42 €
Haricots azuki facon “Wakamade”, émulsion gomadaré-sésame

POULPE CONFIT GRILLE 42¢€
Déclinaison de poivrons, avocat, ume, sauce umeshu-gochujang
GARNITURES
Riz nature 7€
Riz au yuzu kosho 9€
Salade umami 10€
Frites de patates douces 12 €

Prix nets en euros ; service compris




NOS VIANDES JAPONAISES D’EXCEPTION

LE WAGYU

Wagyu grillé sur 'Hibachi - 150 gr 120 €
LE BOEUF DE KOBE

Kobe grillé sur I'Hibachi - 170gr 185¢€

Viandes d’exception du pays du Soleil levant,
le wagyu et le boeuf de Kobe sont deux races élevees
avec une attention particuliére, pour un fondant et un gott inimitables.

LA PIECE DU CHEF

PIECE DE VIANDE DE I'INSTANT (prix aux 100gr)
GRILLEE A I’HIBACHI

Accompagnement au choix
Sauce au choix : Poivre de Sancho, Jus de viande yakiniku ou Hollandaise au miso

Prix nets en euros ; service compris



LES DESSERTS

MOCHI GLACE

Parfums selon arrivées

DAIFUKU

Parfums selon arrivées

MANGO STICKY RICE

Riz au lait coco, Compotée de mangue fraiche, Pralin€ coco

ENTREMETS CERISE - MATCHA

Mousse vanille, Ganache matcha, Compotée de cerises

BABA YUZU - VERVEINE

Baba yuzu - liqueur Jabara, Confit et sorbet yuzu, Ganache montée verveine

Prix nets en euros ; service compris

6€

6€

14€

14€

14€



REMERCIEMENTS

Terre de Provence -
Paro, Poissonnerie & Fruits de mer - Boucherie Capucines -
Maison Casparian - Umami - Nishikidori - Santop

PROVENANCE

Beeuf (né, €levé et abattu) : Japon/ Allemagne / USA | France
Volaille (née, élevée et abattue en France) : France
Porc : France
Homard : Atlantique Nord Ouest

RELAIS &
CHATEAUX
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